

















12,00 €

22,50 €

LA SANGRE PETIT VERDOT

BODEGAS LA SANGRE DE RONDA. DO. SIERRAS DE MALAGA. 100% PETIT
VERDOT.

Rojo picota con intensidad olfativa media, de frutos del bosque maduros.
Buen ataque en boca con buena carga frutal.

FRUTALES MERLOT-SYRAH

JOAQUIN FERNANDEZ. SIERRAS DE MALAGA (SERRANIA DE RONDA)
MERLOT Y SYRAH. 12 MESES ROBLE. DISTRIB. DNG-DISNAGAR: 952 31 50 57.
Brillante y de color rojo violaceo intenso. Aromas a frutas negras (arandano y
grosella). En boca, taninos dulces con una ligera y agradable astringencia. Com-
bina sabores tostados del roble y fruta y menta de la variedad.

LAGAR DE CABRERA

BODEGA DIMOBE. SIERRAS DE MALAGA. 100% SYRAH. ORO EN BACCHUS
2008. DISTRIB. DIMOBE 952 40 05 94

Picota, aromas a frutos negros, regaliz y fruta sobremadura. Potente y célido.
En boca es potente, sabroso, equilibrado y untuoso.

OSCAR TOBIA 2004

BODEGAS TOBIA. RIOJA CALIFICADA. 90% TEMPRANILLO, 10% OTRAS. 21
MESES. DISTRIB. DNG-DISNAGAR: 952 31 50 57.

Rojo, cereza picota; aroma elegante, fruta negra muy madura bien ensambla-
dos con tabaco y café con recuerdos mentolados; paso en boca amplio, carno-
50, bien estructurado fruta-madera, muy largo y redondo.

GUADALVIN TINTO COSECHA

BODEGAS QUITAPENAS. DO SIERRAS DE MALAGA.

100% Syrah. Joven. Temperatura de servicio 16-18°.

Cata: color picota con ribetes violaceos, aroma a fruta confitada, con caracter.
En boca, intenso y equilibrado.

18,00 €

CLUB DE VINOS

TINTOS

19,80 € 510 €

SUENOS

CEZAR. SERRANIA DE RONDA (GAUCIN). 100% TEMPRANILLO CON 12 MESES
DE ROBLE FRANCES. PRIMER PREMIO VINOJEN 2008. DISTRIB. NARBONA SOLIS
952 74 64 74

Suefo hecho realidad de su bodeguero. Procedente de la Sierra de la Bota, zona
legendaria en tradicion vinicola.

COTO DE HAYAS CRIANZA

CEZAR. SERRANIA DE RONDA (GAUCIN). 100% TEMPRANILLO CON 12 MESES
DE ROBLE FRANCES. PRIMER PREMIO VINOJEN 2008. DISTRIB. NARBONA SOLIS
952 74 64 74

Sueno hecho realidad de su bodeguero. Procedente de la Sierra de la Bota, zona
legendaria en tradicion vinicola.

PRECIO ESPECIAL EN MESA & NEGOCIOS:. 5,10 EUROS (PEDI-
DO MINIMO DE UNA CAJA DE 12 BOTELLAS)

MATSU 2006

DO TORO. 100% TINTA DE TORO DE VINEDOS CENTENARIOS DE MUY BAJA
PRODUCCION, CRIADO DURANTE 16 MESES EN BARRICA NUEVA DE ROBLE
FRANCES.

Es corpulento y carnoso en boca; presenta taninos muy maduros y redondos
que lo hacen goloso. La notas torrefactas de la madera estan perfectamente
ensambladas con la fruta madura y hacen de él un vino elegante

SENORIO DE LAZAN
RESERVA 2004

DO SOMONTANO

BODEGA PIRINEOS. TEMPRANILLO, CABERNET Y MORISTEL. 14 MESES EN BARRI-
CAS DE ROBLE FRANCES Y AMERICANO Y 24 MESES EN BOTELLA.

Es sabroso, estructurado y muy persistente. Servido a una temperatura de 18°C
combina a la perfecciéon con asados, carnes rojas, guisos y quesos curados y
semicurados.
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TINTOS

9,00 €

MEN
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4,50 € 9,90 € 18,00 €

PERNALES 2006

BODEGA MALAGA VIRGEN. DO. SIERRAS DE MALAGA

100% SYRAH. 12 MESES DE ROBLE FRANCES Y AMERICANO.

DISTRIB. GEVE 952 24 23 21

Rojo picota con potencial olfativo medio. Aromas de canela fina, frutos negros
y caja de puros. En boca, amplio con taninos pulidos. Largo final.

MONTESIERRA TINTO

BODEGA PIRINEOS. DO. SOMONTANO. TEMPRANILLO, MORISTEL Y CABER-
NET. TINTO JOVEN. DISTRIB. DNG-DISNAGAR: 952 31 50 57.

Rojo cereza madura, con tonos violetas propios de la juventud. Aromas inten-
sos de frutas del bosque, bajo un lecho floral que recuerda a la violeta. Sabro-
so en boca, suave y bien estructurado.

PILILLA TINTO 2007

BODEGA: RONDA LA VIEJA. D.O.: SIERRAS DE MALAGA

CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, MERLOT, TEMPRANILLO Y PETIT VERDOT.
DISTRIBUIDOR: NARBONA SOLIS 952 74 64 74

Rojo guinda con ribetes violaceos, posee un grandioso potencial olfativo,
donde destacan notas a yogurt de fresa y compota de frambuesas. En boca,
denso y graso, con volumen y corpulencia, con buen equilibrio y largo final.
Primera afada de esta bodega a seguir en su evolucion.

JORGE BONET TSMC 2005

CUESTA LA VINA. D.O. SIERRAS DE MALAGA (SERRANIA DE RONDA) TEMPRA-
NILLO, SYRAH, MERLOT Y CABERNET SAUVIGNON.

12 MESES DE ROBLE. VINO&CULTURA: 647 17 76 20

Vino de autor. Ciruela negra con ribete frambuesa. Aromas de frutos negros,
hierbas, tomillo, tostados con toques de cuero. Intensos ahumados con una
buena acidez, es persistente y elegante en boca.

LAUS CRIANZA 2003

BODEGAS LAUS. SOMONTANO. 50% MERLOT Y 50% CABERNET SAUVIGNON.
8 MESES EN ROBLE. DISTRIB. NARBONA SOLIS 952 74 64 74

9,60 € 17,30 €

8,80 €

Intenso color con matices rojos y tonos azules y violdceos. Aromas propios la
crianza en roble, madera tostada, humo, vainilla, especiados y fondo frutal,
melocotdn y ciruelas rojas. En boca es amplio y sabroso.

PIRINEOS CRIANZA

BODEGA PIRINEOS. DO. SOMONTANO
MERLOT Y CABERNET SAUVIGNON. 9 MESES DE CRIANZA.

DISTRIB. DNG-DISNAGAR: 952 31 50 57.
Rojo rubf con aromas a tofee, Aoras, especias y frutos secos, junto a notas tos-

tadas. En boca es carnoso, con taninos dulces y maduros.

BARON DE LEY
FINCA MONASTERIO 2006

BODEGA BARON DE LEY. 80% TEMPRANILLO Y 20 % OTRAS. 18 MESES DE
CRIANZA EN BARRICAS NUEVAS ROBLE FRANCES, Y POSTERIORMENTE 6 MESES
EN FOUDRES DE 10.000 LITROS DE ROBLE FRANCES.

Amplio, fino y elegante, con sedosos taninos, acidez muy bien instaurada y final
largo. Grandisimo vino. Pura elegancia en nariz y armonia en boca.
Distribuidor para hosteleria: Torres de Jesus

VETAS SELECCION 2003

BODEGA VETAS. SIERRAS DE MALAGA (SERRANIA DE RONDA). 20% CAB. SAU-
VIGNON, 20% CAB. FRANC Y 60% PETIT VERDOT. 20 MESES EN BARRICAS
NUEVAS DE ROBLE FRANCES. 92 PUNTOS GUIA PENIN. DISTRIB. VINO&CULTURA
647 17 76 20

Intenso color picota, con ribete morado, aroma profundo de varietales. Cacao,
balsamicos y largo y persistente en boca.

TOBIA SELECCION

BODEGAS TOBIA. RIOJA CALIFICADA. 85% TEMPRANILLO Y OTRAS. 13 MESES
EN ROBLE FRANCES. DISTRIB. DNG-DISNAGAR: 952 31 50 57.

Limpio, brillante; color rojo cereza. Aromas muy francos de fruta roja (cereza,
grosellas), regaliz con fondo especiado y finos cacaos. En boca estructurado y
persistente. Bien equilibrado.

17,40 €



CLUB DE VINOS

DV+05

DESCALZOS VIEJOS. SIERRAS DE MALAGA (SERRA-
NIA DE RONDA) CAB. SAUVIGNON, SYRAH, PETIT
VERDOT Y MERLOT. 12 MESES ROBLE. DISTRIB.
ENTRESIERRAS 952 16 02 55. Cereza picota inten-
so con notas florales en nariz, toffe, torrefactoy un
toque mineral con frutos del bosque. En boca deno-
ta fruta madura con un tanino marcado. Largo y
persistente.

MARBORE

TINTO. DO SOMONTANO. BODEGA PIRINEOS

Tempranillo, Merlot, Cabernet-Sauvignon, Moristel
y Parraleta. 18 meses de barrica nueva de roble ame-
ricano. Cata: vino de gran intensidad y tonos viole-

LLO Y SYRAH. ENVEJECIMIENTO: 6 MESES EN BARRI-
CAS DE ROBLE FRANCES

Notas de Cata: Bonito rojo picota de capa alta, lim-
pio y brillante. En nariz posee una intensidad olfa-
tiva media, donde destacan reminiscencias a com-
pota de arandanos, toffee y caramelos de chocola-
te. En boca un majestuoso ataque, deja paso a un
vino lleno de potencia y mucho caracter, con paso
grato en boca y buena conjuncién aromatica.

ALMA DE TOBIA
TINTO AUTOR 04

BODEGAS TOBIA. D.O.CA. LA RIOJA.
90% TEMPRANILLO Y 10% GARNACHA, DE MAS
DE 50 ANOS.

VETAS PETIT tas. Potente en nariz y complejo. En boca es sabro-
VERDOT 2005 so con un sorprendente volumen que permanece 20 MESES DE CRIANZA EN BARRICAS NUEVAS DE
BODEGA VETAS durante toda la degustacion. La madera aparece ~ ROBLE. , , - .
D.O. SIERRAS DE fundida con la fruta. “Crecerd” en botella en los En boca amplloylleno de arrojo, percibimos un vino
MALAGA proximos 5 anos. con un tanino bien redqndeado, golloso ensu p.aso,
Serrania de poseedor de buena acidez y amplio y largo final.
Muy bueno. Equilibrio y elegancia en estado puro.
Ronda CH I NCH"_LA SEIS+ Distribuidor para hosteleria: DISNAGAR

Medalla de Oro
en los Premios
Vino
Cuidadoso con
el Medio
Ambiente

TRASANEJO
SECO
BODEGAS
MALAGA
VIRGEN

DO MALAGA

SEIS 2006

DONA FELISA. SIERRAS DE MALAGA. TEMPRANI-

Vea las fichas de cata en nuestro reportaje. Pags. 28 a 37.

Mejor generoso

seco 2008 en Ia BLANCO VIURA 08  BARON DE RIBERO LAGAR DE CABRERA
guia Vinos de DOCa LA RIOJA D.O. SIERRAS D.O. SIERRAS
Espaia BODEGAS TOBIA DE MALAGA DE MALAGA

3,90€ 5,20 € 5,65€
HAGA SU PEDIDO EN www.mesaynegocios.com

Pruebe los vinos del
Club Mesa Y Negocios

Pedido Minimo 6 Botellas - Precio por botella (IVA incluido)

o llame al 952 22 60 27
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DULCES

' CALIDAD
l]

MALAGA

PAJARETE 1908

100% PEDRO XIMENEZ
BODEGA ANTIGUA
CASA DE GUARDIA

@ <N

1260€ 10,80€ 1950€ 5050 €

J. ORDONEZ & CO SELECCION ESPECIAL N°1

JORGE ORDONEZ & CO. MALAGA. MOSCATEL DE MALAGA. 90 PTOS. WINE ADVOCATE ‘05 Y 91
PTOS. GUIA PENIN '07. DISTRIB. ORDONEZ E HIJOS 952 216 527. Pajizo, brillante. Aroma potente, finas
notas de fruta blanca escarchada, pulpa de citricos y fondo almizclado y floral. Boca dulce, potente,
concentrado, expresion varietal y frescura mineral.

P.X. RESERVA DE LA FAMILIA

MALAGA VIRGEN. MALAGA. 100% PEDRO XIMENEZ. VINO DULCE DE LICOR. 24 MESES DE ROBLE

FRANCES. GEVE 952 24 23 21. Ambar con ribetes yodados y reflejos verdosos, limpio y muy vivo. En BLAN CO
nariz, intensidad olfativa media-alta, con recuerdos a puré de naranjas amargas, ahumados de calidad
de la madera y frutos secos. En boca muestra un vino célido y denso con aromas a castanas y finas SECO

maderas. Final larguisimo.

RUJAQ ANDALUSI

DIMOBE. MALAGA. 100% MOSCATEL DE ALEJANDRIA. ANEJO - 48 MESES ROBLE AMERICANO. DIST.
DIMOBE 952 40 05 94. Ambar con reflejos rojizos, franco, limpio y sin defectos. En nariz posee una inten-
sidad media, donde se aprecian notas a azticar moreno quemada, ahumados y maderas finas. En boca,
evoluciona bastante bien, siendo un vino fresco y equilibrado, con aromas a ciruelas y pasas. Final largo
y sutil.

SOFIA (NATURALMENTE DULCE) 13

CEZAR. SERRANIA DE RONDA (GAUCIN). 100% MOSCATEL CON 6 MESES DE ROBLE FRANCES. DISTRIB.
NARBONA SOLIS 952 74 64 74. Vino naturalmente dulce con asoleo tras la vendimia, prensado y fermen-
tado a baja temperatura. Aromas de gran complejidad y buen equilibrio entre acidez, aztcar y fruta.

VINA AXARQUIA

DIMOBE. MALAGA. 100% MOSCATEL ALEJANDRIA. DULCE NATURAL PALIDO. DIMOBE 952 40 05 94
Amarillo pajizo con reflejos verdosos. Posee en nariz una intensidad olfativa media, donde destacan
aromas a geranio, almendra amarga y fruta escarchada. En boca posee un ataque potente,

BOTANI
JORGE
ORDONEZ
& CO.

SIERRAS DE

present-ndose un vino fresco con buena acidez y dulzor ajustados, que lo hacen muy goloso en boca. A

Postgusto largo y sutil. MALAGA

ZUMBRAL 2005 CHINCHILLA
SEIS+SEIS

DIMOBE. MALAGA. 100% MOSCATEL DE ALEJANDRIA. VINO TIERNO-12 MESES EN ROBLE. DIST.
DIMOBE 952 40 05 94. Color ojo de perdiz, limpio y brillante. En nariz muestra aromas a rabillo de pasa,
bellotas, algarrobas y encurtidos. En boca presenta un gran ataque con buen paso, siendo un vino
estructurado con una buena acidez. Final largo y sedoso.

BODEGA DONA FELISA




11,90 € 5,65 € 15,20 €

BOTANI BLANCO SECO

JORGE ORDONEZ & CO. MALAGA. MOSCATEL DE MALAGA. 90 PTOS. WINE
ADVOCATE ‘05 Y 88 PTOS. GUIA PENIN '07. DIST. ORDONEZ: 952 216 527
Pajizo. Aroma intenso a hierba fresca, especiado y fruta blanca, ahumado y fru-
ta escarchada. Boca sabroso, frescura, toques florales de la variedad, con expre-
sion de hierbas. PVP especial M&N, pedido minimo 12 botellas.

ELEONOR

CEZAR. SERRANIA DE RONDA (GAUCIN). 70% MOSCATEL Y 30% CHARDON-
NAY. 2 MESES DE CRIANZA CON SUS LIAS EN ROBLE FRANCES. DISTRIB. NAR-
BONA SOLIS 952 74 64 74

Fermentacion con caracteres tropicales y florales. Ideal para tomar con platos
orientales y especiados: shusiy toda clase de pescado.

LAGAR DE CABRERA BLANCO 08

DIMOBE. MALAGA. DISTRIB. DIMOBE 952 40 05 94

Amarillo pajizo con connotaciones verdosas, limpio, brillante y de gran viveza.
En nariz, notas propias de su varietal (flores blancas, azahar, cera de vela). En
boca, un buen ataque, frutas tropicales como la papaya. Vino facil de beber,
con una acidez bien ajustada.

MARQUES DE ALELLA ALLIER 2005

PARXET. ALELLA. 100% CHARDONNAY. FERMENTADO Y CRIADO EN ROBLE
FRANCES CON SUS LIAS. DISTRIB. GEVE 952 24 23 21
Amarillo limon con reflejos dorados. En nariz, intensidad olfativa media, predo-

CLUB DE VINOS

MEN

HAGA SU PEDIDO EN
www.mesaynegocios.com
o llame al 952 22 60 27

15,10 € 9,90 € 5,20 €

minando la fruta. En boca muestra graso, con recuerdos a fruta madura y una
acidez justa, que demuestra que esta listo para consumir actualmente, sin dejar-
lo evolucionar mas en botella.

VALDAMOR 03 BARRICA

VALDAMOR. RIAS BAIXAS. 100% ALBARINO. 6 MESES ROBLE. DISTRIB. GEVE
952 24 23 21

Amarillo dorado, limpio y brillante. En nariz, intensidad alta con notas a platano
macho, compota de ciruelas y champifiones, muy perfumadas y de gran calidad
que incitan a beber. En boca, sedoso, sin procesar demasiada potencia, con una
integracién mas que notable fruta-madera-acidez. Final largo y perfumado.

PILILLA BLANCO

RONDA LA VIEJA. D.O. SIERRAS DE MALAGA. MOSCATEL DE ALEJANDRIA Y
SAUVIGNON BLANC. DISTRIBUIDOR: NARBONA SOLIS 952 74 64 74

Amarillo dorado con reflejos verdosos, denso, vivo y muy limpio, en nariz alto
potencial olfativo que muestra notas de ciruelas, hierbas de monte bajo y flo-
res blancas ya marchitas. En boca, potente y amplio, presenta un buen paso,
aungue quizas peque un poco en sus amargos finales.

BEN ZUAIQUE BLANCO MARCELO

VINO DE LA TIERRA DE LAUJAR-ALPUJARRA (ALMERIA). DISTRIBUIDOR PARA
HOSTELERIA: IBERVIN 617466660

Joven. Cata: de color amarillo con ribetes verdosos y de aroma afrutado con
tonos a frutas tropicales como el pomelo. Vino fresco de paso largo en boca,
con retronasales, muy afrutado. Un vino que exalta juventud.

GASTOS DE ENVIO
GRATUITOS PARA

SOCIOS DEL CLUB MESAY
NEGOCIOS

Gastos de envio
(Peninsula): 4,00 Euros
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CAVAS

MEN
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10,00 €

17,00 €

CANALS CANALS GRAN
RESERVA NUMERADA

BODEGA CANALS CANALS. CAVA

PARELLADA, MACABEO Y X-ARELLO.

DISTRIBUIDOR, IBERVIN: 617 46 66 60

Amarillo dorado con fina burbuja que denota gran calidad en carboénico. Potencial olfativo
medio/alto, con aromas a pasteleria fina y flores blancas. Buen ataque en boca con una carno-
sa fruta blanca. Final largo.

DURAN GRAN RESERVA 2003
BRUT NATURE

BODEGA CANALS CANALS. CAVA

PARELLADA, MACABEO, X-ARELLO Y CHARDONNAY. 34-38 MESES BOTELLA

DISTRIBUIDOR, IBERVIN: 617 46 66 60

Amarillo dorado con fina burbuja de rapida ascensién filiforme. Aromas a manzana verde, leva-
dura de panaderia y pan tostado. En boca, autolisis prolongada de las levaduras en botella. Pos-
tgusto largo.

PHILIPPE GONET "CUVEE JORDI MELENDO"

BODEGA PHILIPPE GONET. AOC. CHAMPAGNE.
El primer champagne con sello espafiol fruto de las mejores uvas chardonnay del Grand Cru de
Le Mesnil-sur-Oger, en el corazon de la Cote des Blancs.

MANZANILLA

PEDRO ROMERO
MANZANILLA FINA

PEDRO ROMERO. MANZANILLA DE SANLUCAR. PALOMINO FINO CON 5 ANOS DE CRIANZA.
DISTRIB. TORRES DE JESUS 952 41 35 51

Oro pajizo. Aroma a flor con fragancia suave y pronunciada. Ligero al paladar, suave, fresco,
limpio, seco y con exquisito y sutil sabor a madera.

MALAGA

ZUMBRAL
100% MOSCATEL
DE ALEJANDRIA
DIMOBE

SIERRAS DE
MALAGA

DV +05
BODEGA
DESCALZOS VIEJOS

NATURALMENTE

DULCE N°1
JORGE ORDONEZ
& CO. SELECCION
ESPECIAL
MOSCATEL

DE MALAGA

35 CL.



RESTALIRAMTE CATER NG

PRESENTALCION

- PRODUCTO

‘ NUEVA
» Escuela

DE
» GOCINA
para aficionados

» SERSCMALIDAD

R A
VAMGLIARDEA, CURSOS DE MARZO:

® Nuevas técnicas: 4,11 18 y 25 de
marzo de 11:00 a 13:00h. 80€

® Protocolo Doméstico: 6 de marzo
de 11:00 a 12:00h. 25€

@® Curso de Cocina para Nifios: 7, 14,

PROFESICRALIDAD 21y 28 de marzo de 11:00 a
13:00h. 60€.

@® Reposteria Fina: 12 de marzo de
11:00 a 13:00h. 30€.

@® Decoracion de mesas: 13 de mar-
zo de 11:00 a 13:00h. 25€.




ESTE JAMON
ES ESTUPENDO

LA CALIDAD ANDALUZA
Elige CALIDAD CERTIFICADA, JUNTR DE ANDALUCIA
el sello gue distingue nuestros CONSEIER(A DE AGRICULTLIRA ¥ PESCA

alimentos de mayor calidad,




